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Struény popis feseni

Tato dokumentace feSi projekt stravovaciho provozu Skolni jidelny ve
stavajicim prostoru. V ramci projektu bude optimalizovana stavajici kuchyr. Cast
stavajici technologie, ktera kapacitné vyhovi a neni zastarala, bude pouZita. K této
technologii bude pfikoupena technologie nova. Dispozi¢ni uspofadani varného jadra i
celé kuchyné bude témér stavajici. Kuchyn bude slouzit k pfipravé hotovych jidel
v sortimentu 1-2 hotovych jidel a jedné polévky. Kuchyr bude napojena na stavajici

instalace v objektu, instalace v kuchyni budou vyménény.

Rozsah reseni

V dokumentaci je feSeno komplexni technologické feSeni kuchyné. Ostatni
Casti stravovaciho provozu zUstavaji stavajici az na drobné Upravy. Stravovaci
provoz je umistén v jednom podlazi objektu, v 1. NP.

Vstupni podklady pfedané investorem

e kapacita kuchyné 1000 jidel,

e sortiment jidel 2 hotové jidla, polévka,

e Vydejjidel samoobsluzny

e zpuUsob vyroby stravy pFiprava z Cerstvych surovin a polotovaru
e energie pro gastrotechnologii elektricka energie, zemni plyn

Stravovaci provoz bude slouZit pro vafeni obédd ve Skolni jidelné pro Zaky a
personal zakladni Skoly.
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Vstupni podklady a popis Feseni provozu

PFfi feSeni kuchyné, jsme vychazeli ze zasad respektovani soucasného
hlavniho sméru vyvoje, tzn. snaha o zafazeni takového vybaveni, které pFinasi
uspory energii, surovin, ¢asu, pracovniho Usili a mista, ale hlavné moznost pfipravy
kvalitniho a zdravého jidla v hygienicky vyhovujicich podminkéach. V3echny tyto
nélezitosti je mozno v plném rozsahu splnit, protoZze se jedna o komplexni
technologické vybaveni kuchyné, ale dispoziéné lze nékteré zalezitosti reSit pouze
dle moznosti, které umoznuji dané prostory pro stravovaci provoz. Celkova
koncepce kuchyné je rozdélena na jednotlivé sekce od chlazeni a skladovani
potravin pfes pfipravu, tepelnou Upravu a vydej jidel az po myti pouzitého nadobi, tak
aby vyhovovala sou¢asnym hygienickym predpistm.

Cilem zpracovaného projektu je zajisténi ekonomického, hygienicky
nezavadného a moderniho provozu pro vyrobu jidel.

Usporadanim jednotlivych provoznich ¢&asti, komunikaci i technologického
vybaveni je zajistén plynuly pribé&h a navaznost pracovnich postupl v jednotlivych
provoznich Usecich, vzajemné provozni napojeni, Uspornost, hygienu prace a
vylou&eni kfizeni Cistého a necistého provozu.

Dil¢i FeSeni jednotlivych provoznich mistnosti a provoznich Useku je
patrné z vykresové ¢asti dokumentace.

ReSeni provozu vychazi zvyhlasky ¢&. 602/2006 Sb., o hygienickych
poZadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi
¢innostech epidemiologicky zavaznych.

Bilance eneraqii
- celkovy projektovany elektricky pfikon jednofazové technologie kuchyné je 20,4 kW
soudobost 0,7  20,4*0,7 = 14,28 kW
Celkovy soudoby prikon pro jednofazové pripojenou technologii 14,3 kW

- celkovy projektovany elektricky pfikon tfifazové technologie kuchyné je 212,4 kW
soudobost 0,7 212,4*0,7 = 148,68 kW
Celkovy soudoby pfikon pro trifazové pripojenou technologii 148,68 kW

- celkovy projektovany plynovy pfikon technologie kuchyné je 57 kW
Odhadovana roéni spotieba plynu pro technologii kuchyné cca 4600 m3/ rok

- predpokladana spotfeba vody na jedno jidlo 12 m3 na rok
Celkova spotieba vody 12*1000 + = 12000 m3/rok v€. hygienického zazemi pro
hosty
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Elektro
V provozu budou nové rozvody a budou provedeny dle novych predpisd a CSN.
elektricka zafizeni se pfipojuji na normalizovanou proudovou soustavu, ochrana a
pospojeni dle CSN, v&etné osvétleni. Veskeré rozvody jednotlivych instalaci
nesmi byt vedeny po vrchu (budou vzdy zaobloZzeny nebo zaomitnuty).
na vSech trvalych pracovistich bude zajisténo denni osvétleni, pripadné
predepsané umeélé osvétleni pracovnich ploch 500 luxd.

pro pospojeni kovovych zafizeni je tfeba dostateCny pocet vyvodl pro pfipojeni
na uzemnéni. Pracovni stoly maji pfipojovaci Sroub zpravidla na zadni noze
v rohu stolu 10 cm vysoko od podlahy. Pro né vyvést vodi¢ ze zdi cca 100 mm
vysoko od podlahy vzdy minimalné jeden pro kazdou souvislou linku zafizeni
technologie — viz. vykres zadani zemnéni.

Vzduchotechnika
ve vSech mistnostech provozu je nutné pfirozené nebo nucené vétrani.
varna je odvétrana pres digestofe nad varnou technikou a nad myckou.
technické a vykonové parametry vétrani budou feSeny samostatné
specializovanou firmou.

Zdravotni technika
kanalizace bude napojena do stavajiciho potrubi dle novych predpist a CSN
pomoci mistnich pfipojek. Napojna mista kanalizace zada investor.
studena a tepla uzZitkova voda bude napojena na stavajici rozvody v misté
zadaném investorem.
v prostorach vyskytu potravin nesmi byt volné vedené potrubi kanalizace a vody
(podvésy kanalizace a vody) nebo Cistici hrdla kanalizace.

Topeni
zpusob vytapéni zGstane stavajici.

Pripadné Upravy umisténi otopnych téles nutno konzultovat s projektantem
gastro.

Stavebni ¢ast

Dispozi¢ni feSeni je zfejmé z vykresové Casti projektu.

VeSkeré nové dvefe budou provedeny jako dfevéné do ocelovych zarubni.
Rozméry dvefi _musi___umoznit nastéhovani _veskeré technologie
v jednotlivych mistnostech. Stéhovani bude probihat pires jidelnu hlavnim
vchodem.

podlahy musi byt opatfeny odolnym protiskluznym snadno cistitelnym povrchem
s protiskluznym povrchem (stavajici podlaha). Stény jsou obloZzeny do vySe min.
1800 mm, vnéjSi rohy opatfeny ochrannymi listami. Stény budou opatfeny
obklady v kuchyni, pfipravné masa a hrubé pfipravné zeleniny. Venkovni dvefe
musi byt odolné proti vnikani hlodavci a hmyzu.

Okna, ktera se budou pouzivat k vétrani budou opatfena proti vnikani hmyzu.
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Bezpecénost a ochrana zdravi pfi praci

V provozu hrozi riziko pracovnich urazl jako opareni, popaleni, uklouznuti,
poranéni, uraz elektrickym proudem atd.

V oblasti bezpeCnosti prace se vychazi z platnych norem a bezpecnostnich
predpisti. Nutno dodrzovat predpisy, pokyny a navody pfi praci se strojnimi,
elektrickymi zafizenimi. S témito zafizenimi mohou pracovat pouze zaSkoleni
pracovnici pou¢eni o zasadach bezpecnosti prace.

Vliv na Zivotni prostredi

Gastronomicky provoz ovliviuje okoli vodni parou, pachy, teplem, hlukem,
tekutymi a tuhymi odpady. Musi proto byt provedena potfebna technicka opatreni
(stavebni, VZT, ZT, provozni fad) dle pfislusnych predpist pro omezeni plsobeni
téchto vlivli na zivotni prostfedi v ramci povolenych limita.

PFi provozu stravovaciho provozu se predpoklada vznik nasledujicich odpad
zatfizenych dle zakonu ¢&. 185/2001 Sb Zakon o odpadech a dle vyhlasky
Ministerstva Zivotniho prostfedi 381/2001 Sb.

kéd druhu odp. nazev druhu odpadu kategorie sbérnd nadoba

2001 08 Biologicky rozloZitelny odpad O UH pytel v nadobé
z kuchyni a stravoven

02 01 02 Odpad zivoc€isnych tkani 0] UH pytel v nadobé
02 0103 Odpad rostlinnych pletiv O UH pytel v nadobé
1303 Odpadni izolaéni a teplonosné oleje 0] k tomu urCena
nadoba

1305 Odpady z odlu€ovacu oleje @) odlucovac tuku
150101 Papirové a lepenkové obaly (@) UH pytel v nadobé
1501 02 Plastové obaly @) UH pytel v nadobé
1501 04 Kovové obaly (@) UH pytel v nadobé
15 01 07 Sklenéné obaly O UH pytel v nadobé
16 10 02 Odpadni voda O kanalizace

Veskeré vySe uvedené odpady budou likvidovany v souladu s ustanovenim
zakona o nakladani s odpady. To znamena, Ze budou odvazeny a likvidovany
odbornymi firmami na podkladé uzavienych smiuv.
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VYKRESOVA CAST

Seznam vykresu:
B Clenéni stravovaciho provozu vykres €islo 01

B Specifikace gastronomického zafizeni

B Technologické disposicni feSeni vykres Cislo 02
B Zadani pozadavku na profese - vodoinstalace vykres Cislo 03
B Zadani pozadavku na profese - kanalizace vykres Cislo 04
B Zadani pozadavku na profese - elektroinstalace vykres Cislo 05
B Zadani pozadavku na profese - zemnéni vykres Cislo 06
B Zadani pozadavku na profese - plyn vykres Cislo 07
B Zadéani poZadavku na profese — vzduchotechnika vykres Cislo 08

Vypracoval: David Somsi, projektant

Kontrola: Libor Sobotka, projektant .............cccooiiiiiiiiiiinnnn.
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