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1. Uvod a zadani

Cast GASTROTECHNOLOGIE fe$i zdzemi a provozni ¢ast v 2.NP nové rekonstruované &asti
objektu. Jedna se o dostavbu objektu zakladni a materské Skoly, na ulici Antoninska 3 v Brné.
Provozné se jedna o samostatnou jednotku, s odbytem do jednoho odbytového useku v ramci
jednoho objektu. Projekt fesSi zazemi a technologicky provoz.

Pfi ndvrhu dispozice stravovaciho provozu jsme vychdazeli z nasledujicich pozadavki:

Technologicky a dispozi¢né navrhnout technologii pro vydej jidla s ohledem na
efektivni vyuZziti energii a surovin, v souladu se sou¢asnymi poZadavky na stravovaci provozy a
odpovidajici platné hygienické legislativy (Nafizeni EP a rady (ES) ¢. 852/2004, zakon ¢. 258 /
2000 Sb. v platném znéni).

Vydejni technologie je stanovena na zakladé:

Predpokladany pocet vydavanych jidel: 480 az 520 porci

Pocet zaméstnancl na sménu: 2 aZ 3 osoby

Pouzité energie: elektfina

Druhy vydavanych pokrmu: teplé pokrmy mezinarodni kuchyné
Druhy pfipravovanych napoju: teplé napoje, studené napoje

2. Dispozicni usporadani

Zazemi a provozni ¢ast je soustfedéna v 2.NP objektu. V objektu bude samostatny zasobovaci
vytah z ulice, vstup pro zaméstnance a vstup pro stravniky je ze Skolni chodby. Hotové pokrmy se
budou privazet pfimo do zdzemi provozu, kde pfimo z pfistupového vytahu navazuje Usek myti a
ukladani termoport(, ktery dale navazuje na prostor pfipravy a dale k vydeji. Vydej jidla probiha
obsluzné z vyhfivanych vydejnich van. Salaty, dezerty a ndpoje jsou vydavany samoobsluzné.
Chlazené zasoby jsou uloZeny v chlazeném stole a pribézné dopliiovany. Myti stolniho nadobi tvori
samostatny Usek v rdmci vydejny, sbér pouZitého stolniho nddobi probiha pres prijmové okno,
pfipadné pomoci sbérnych vozikl. Zazemi zaméstnancu je pfistupné z jidelny.

3. Provozni feSeni

Zasobovani probihd pres zasobovaci vytah z ulice do zazemi provozu. Veskeré pokrmy budou
privaZzeny v gastronadobach, v termoportech. V mistnosti myti a skladovani termoportl budou
gastronadoby vybaleny a hotové teplé pokrmy v gastronddobach budou uloZeny ve vodni lazni.
Chlazené pokrmy budou ulozeny v chladicich stolech. Sokové zchlazend jidla budou pred vydejem
jidla regenerovany v konvektomatu a nasledné vydavany.

Napoje, dezerty a salaty jsou vydavany samoobsluznou formou.

Odpadky se budou ukladat do odpadnich nadob.

Vydej jidla

Vydej jidla probiha obsluzné z vyhfivanych vydejnich van. Salaty, dezerty a napoje jsou
vydavany samoobsluzné, zasoby budou uloZeny v chladicim stole. Provoz bude vybaven vyhfivanymi
vydejnimi stoly na gastronadoby. Sokové zchlazend jidla budou uloZena v chladicim stole a pred
vydejem regenerovana v konvektomatu.

Pro chlazené suroviny jsou k dispozici chladici zafizeni v dostatecné kapacité.



Myti nadobi

Pouzité gastronadoby a termoporty se budou umyvat v prostoru ,myti a sklad termoporta“.
Provoz bude vybaven mycim stolem s dfezem a odkapovou plochou, tlakovou sprchou pro myti
nadobi a regalem pro uloZeni umytého nadobi.

Pro manipulaci s termoporty bude provoz vybaven manipula¢nim vozikem.

Stolni nadobi se umyva v prostoru ,,myti stolniho nadobi“. Provoz bude vybaven, tfidicim
stolem, mycim strojem, pro pred myti nadobi bude pouZzita tlakova sprcha. Pro docasné uloZeni
nadobi bude provoz vybaven regalem a vyhtivanymi voziky na talire.

Myci stroj bude proveden s rekuperaci tepla z divodu Uspory poZadavkl na vzduchotechniku
a zlepseni pracovnich podminek pro zaméstnance.

Zazemi pro zameéstnance

Satny jsou navrZeny v 2.NP budovy, pfistupné z jidelny. Satny budou vybaveny sk¥iftkami pro
oddélené uloZeni pracovniho a civilniho odévu. Satny budou vybaveny samostatnym WC a
samostatnym sprchovym koutem. Denni mistnost zaméstnancl je soucasti Satny.

4. Obecné pozadavky

Ve vsech mistnostech bude feSena odpovidajici vyména vzduchu a dostatecné osvétleni.

Povrch podlah bude proveden s protiskluzovou Upravou. Stény budou obloZeny keramickym
obkladem do vysku 2000mm.

Dvere musi byt omyvatelné, v ptipadé potieby dezinfikovatelné. Parapety oken, véetné oken a
okennich rdmua se konstruuji tak, aby se zabranilo hromadéni necistot, musi byt omyvatelné, v
pfipadé potieby i dezinfikovatelné.

Odpadni vody od zafizovacich predmétl budou svedeny do kanalizacniho systému.

5. Vliv provozu na Zivotni prostiedi

Provozem nebudou vznikat Skodlivé vlivy na okoli. Odpadni vody vzniklé pfi sanitaci budou svedeny
do kanalizaéniho systému.



